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L. CHARAKTERISTIKA ZARIADENIA SKOLSKEHO STRAVOVANIA

Zriadovatel:

Nazov/ meno:

Obec Simonovce

Adresa, sidlo/ miesto zriadovatela prisiusného zariadenia $kolského

stravovania:

Simonovce 146, 980 03 Simonovce

IC0: 00319104

Tel. tislo: 56 66 137
Fax: 56 66 352
e-mail.  simonovce@simonovce.eu

Nazov zariadenia $kolského stravovania:
Skolska jedalefi pri materske] skole

Adresa, sidlo zariadenia &kolského stravovania:

980 03 Simonovce 167

Prevadzkovatel:

ICO: 710106522

Tel. éislo: 56 66 115

Fax:

e-mail:

Zriadovacia listina Anc [] Nie
Pravna Vypis z obchodného registra O Ano E] Nie
dokumentacia .
opraviujtca Zivnostensky list 1 Ano Nie
prevadzkovanie: Iny dokument: Uvedte aky:

*Prifoha: Zriadovacia listina, vypis z obchodného registra, Zivnostensky list
List viastnictva, najomna zmluva
Rozhodnutie o uvedeni priestorov do prevédzky
Zmiuva o zvereni nehnutefného majetku do spravy

Vedurci(a)
zariadenia

Meno a priezvisko: Mgr. Klaudia Petikova

Vydanie: 2

Uginnost od; 1.6.2013
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Skolského
stravovania:

Tel. &islo: 0917 571 072
Fax:

e-mail:

Zamestnanci:

Kuchar(ka):

Menao a priezvisko: Pocet:
Vojtech Boho 1
Funkcia:

kuchar

Ini zamestnanci:

Funkcie: Pocet:

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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ll. CHARAKTERISTIKA CINNOST] ZARIADENIA SKOLSKEHO STRAVOVANIA

Skolska jedalen

Skolska jedalef s pripravou pokrmov Ano [J Nie
Skolska jedaleri s pripravou a distribliciou pokrmov 3 Ano Nie

Urcenie rozsahu Iné Cinnosti (napr. podnikatelska ginnost, bufety, automaty) [1Ane [7] Nie

¢innosti zariadenia

skolského Vydajna Skolska jedales

stravovania: —
Vydajna skolské jedaler s Eiasto&nou pripravou pokrmov 1 Ano Nie
Vyda pokrmov je realizovany donagkou pokrmoy [ Ano Nie
Iné innosti (napr. podnikatelska ¢innost, bufety, automaty) M Aro Nie
Pokrmy st uréené pre:
Materské $koly Ano [ Nie
|. stupedt zakladnych kol Ano [T Nie
Il. stupeft zakladnych skol O3 Ano [ Nie
Stredné skoly B Ano [ Nie

Kategorizicia Internatne zariadenia 0 Ano Nie

stravnikov: Specialne vychovne zariadenia (diagnostické centra, L3 Ano Nie
reedukaéné domovy, lieéebno-vychovné sanatoria) [7 Ano Nie
Stravnikov vyZaduijtcich si diétne stravovanie I Ano Nie
Dospelych stravnikov $koly a §kolského zariadenia Ano [ Nie
Iné fyzickeé osoby {cudzi stravnici, déchodcovia a pod.) 1 Ano Nie
Ing.
Zmennost’ prevadzky zariadenia $kolského stravovania:

e Jednozmennd prevadzka _ .
Organizacia Prevadzkovy ¢as:  od 7#..... do ..153....... Ano [ Nie
prevadzky
2ariadenia Dvojzmenna prevadzka ; Ni
tkolského Prevadzkovy éas 1. zmena: od ... do ... OAno [ Nie
stravovania: Prevadzkovy 8as 2. zmena:  od .......... do..........

éasovy harmonogram pripravy pokrmov:

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Ranfajky: cd ... do ...
Desiata: odes. .. do .xoen.. ...
Obed: od .e0.... do..ua......
Olovrant: od 1a30.... do ...
Vecera; od......... do...........
Druha vecera: od .......... do .o

Casovy harmonogram vydaja pokrmov:

Ranajky: od ... do .
Desiata; od te00.... do .apas.......
Obed: od 1. do .tsm.......
Olovrant: od 1100..... do 1s.30........
Vecera; od ... do .
Druha vetera: od ... do ..ol

Casovy harmonogram expedicie pokrmov:

Rarajky: od ... do .
Desiata: od ... do s
Obed: od .......... do ...
Olovrant: od ... do ...
Vedera: od .......... do..........
Druha vecera: od .......... do...o.,
Pocet;
Vyrobna kapacita zariadenia Skolského stravovania: 58
) Pocet;
Kapacita Priemerné mnozstvo pripravovanych pokrmov denne 46
zariadenia
Skolského Priemerné mnozstvo vydanych pokrmov denne Podet:
stravovania: {vzfahuje sa aj na suché balicky) 46
Priemerné mnozstvo expedovanych pokrmov denne do ine;j Pocet:
vydajnej £kolskej prevadzky 0
Preprava pokrmov | Preprava pokrmov je realizovana: ) _
do inej vydajnej Dopravnym prostriedkom O Ano [ Nie
SROIS,keJ Iny spésob (napr. ruény vozik) [dAno [® Nie
prevadzky:

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Expedi¢né miesta:
{miesta, kde sa pokrmy

dovaiaji)

Nazov a adresa prevadzky:

Spdsob a €as
prihlasovania
a odhlasovania
stravy:

Sposob prihlasovania a odhlasovania:

(napr. telefonicky, Cas prihlasovania:  od .....c..c..... dO oo
gsobne, e-mailom —
uvedte vasu e-mailovi | o odnlasovania: od ... (o RO
adresu }
Je zabezpeceny pedagogicky dozor pri vydaji pokrmov: A i
Zabezpeéenie ok pd y'pk'hg j y . P _ yt J p e [ Ano [l Nie
icke on pedagogickeho dozoru je umiestneny na viditelnom .
gedago.glckeho Y peaagog _ '1 b MAno [ Nie
ozoru: mieste v stravovacom zariadeni:
Zartiadenie Nepretrzite [ Anc El Nie
::(rzl\fg\?::%aje Len pocas §kolskeho roka [l Ano [E] Nie
prevadzkované: Aj v Case letnych prézdnin (napr. podfa harmonogramu [ Ano [F Nie
zriad'ovatela)

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Il. ZABEZPECENIE PRIPRAVY A PODAVANIA POKRMOV A NAPOJOV

LA ZASOBOVANIE

Zasobovanie je zabezpecené: ,
[ Ano [ Nie
Dovozom
Nakupom El Ane [ Nie
Zabezpedenie
zasobovania; . , . .
V pripade nakupu je pouzity:
x  vlastny dopravny prostriedok 31 Ano Nie
X iny spbsob {napr. ruény vozik) [ Ano & Nie

mlieéne vyrobky - tyZdenne
’ ] Zelenina - ovocie - tyzdenne
zdsobovania: cestoviny - tyzdenne

dennd, tyzdennd, | yhie maso - podfa potreby

podia potreby; méso - podla potreby

rozde!t'e poi:ﬁa druhu petivo - podla potreby
potravinovych

komodit {mlieko,
mdso, zelening

Frekvencia

a pod.)
Jednotlivé potravinové komodity sa zabezpeéuju na zaklade najnizse;
sumy a kvality:
Dodavatelia .
surovin: ! Kaufland, Tesco, Coop jednota,
B Bastiova Kosik Maria, MARIKA, Jebo-chlebo
(vvmenujte
doddvatelov podfa oo . .. -
druhu jednotiivych OKMIX - mésiaren - masové vyrobky
potravinovych
komeodit]
Preberanie Meno a priezvisko, funkcia; o
surovin Mgr. Klaudia Petikova, vedica 3kolskej jedalne
zabezpeduje:
{nopr. veduca
skolskej jeddine,
kuchdrka o pod.)

Vydanie; 2 Uginnost od: 1.6.2013
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Dodany fovar sa prebera na zaklade dodacieho fistu, kontroluje
obalov, datum spotreby.

sa dodane mnoZstvo, kvalita, neporusenost’

Tovar sa uskladriuje v prisiusnom sklade podfa druhu tovaru. Dodavatef privezie tovar viastnym dopravnym

prostriedkom, ktory musi byt Cisty a zabezpeceny tak, aby chranil pofraviny pred rizikom kontamingcie a
mechanického poSkodenia. Ak uvedenym poZiadavkam nevyhovuje, pofraviny nesma byt prevzaté.

LB PRIPRAVA POKRMOV A NAPOJOV

a/ tepelne upravené pokrmy Bl Ano [ Nie
) b/ tepelne neupravené pokrmy E Ano [INie
Kategorizdcia
pokrmov: ¢/ mucniky BJ Ano [ Nie
d/ teplé a studené napoje El Ano ] Nie
Pokrmy v zariadeni $kolského stravovania sa pripravuji podra:
Pouzité
materialno- Materidlno-spotrebné normy a receptiry, ktoré charakterizuju Fl Ano [ Nie
spotrebné normy prislugnu Gzemnu oblast 2011 pre skolské stravovanie
a receptury:
Materialno-spotrebné normy a receptiry pre diétny stravovaci M Ano [ Nie
systém v Skolskom stravovani (2008)
Poskytovanie diétneho stravovania: [dAno [ Nie
Druhy diétneho stravovania: ) _
Setriaca diéta 0 Ano B Nie
Diabeticka diéta [ Ano [ Nie
Diétny stravovaci | Bezgluténova (bezlepkova) diéta [ Ano Nie
rezim:
Zabezpeéenie diétneho stravovania:
Diéta je zabezpetena zariadenim &kolského stravovania [1Ano [ Nie
Dieta je =zabezpeCena donaskou zakonnym zastupcom 1 Ano Nie
stravnika
Poskytovanie pokrmov pre stravnikov v hmotnej nudzi: [ Ano K Nie
Pokrmy pre - — -
stravnikov Stra\fnlkom v ,hmotnej nidzi* s poskytované: Ao [ Nie
v ,hmotnej nadzi”: | Teple pokrmy (
El Ano [ Nie

Suchy bali¢ek

Vydanie: 2

Uinnost od: 1.6.2013
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Zabezpecenie pokrmov pre stravnikov v whmotnej nadzi“:

Pokrmy sii zabezpegené:

Zriadovatelom prostrednictvorn skoly (od inych dodéavatelov [ Ano Nie
napr. z lahddkarenskej vyroby, z maloobchodnej siete a ped.)
Pripravované v zariaden( $kolského stravovania B Ano [T Nie
Konzumacia pokrmov pre stravnikov v »hmotnej nadzj*
je: B Ano [0 Nie
V zariadeni $kolského stravovania (v jedalni) )
V priestorach skoly (napr. trieda) [ Ano ENie
Napoje Kl Ano ] Nie
Natierky Fl Ano [JNie
Chlieb, petivo E Ano [J Nie
Zavarky B Ano [ Nie
Polievky 5] Ano [ Nie
Pokrmy z hovadzieho masa Bl Ano [ Nie
Pokrmy z bravéového masa Bl Ano [] Nie
Pokrmy z telacieho masa 1 Ano [} Nie
Pokrmy z hydiny El Ano ] Nie
Pokrmy z rybieho masa E Ano [ Nie
Dru,hy {.‘Jokrmov- Pokrmy z vnatornosti Bl Ano [T Nie
a napojov, ktoré i
sa v previdzke Pokrmy z mletého mésa a polomasité pokrmy K Ano [ Nie
pripravuju/ Pokrmy bezmasité Bl Ano [ Nie
vydavajd/ sa s nim | Pokrmy mucne B Ano [ Nie
manipuluje: Posypky B Ano []Nie
Prilohy E Ano [ Nie
Privarky El Ano [ Nie
Omacky El Ano [ Nie
Kompéty FE Ano [T Nie
Mu&niky B Ano [ Nie
Ovocie El Ano [ Nie
Pizza ] Ane [ Nie
Dopinkove pokrrmy Bl Ano [ Nie
Salaty Bl Ano 0 Nie
PouZivané Varenie [l Ano [ Nie
technologické Varenie v pare B Ano [T Nie
postupy: Dusenie &l Ano [] Nie

Vydanie; 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Realizacia
skalskych
programov:

Grilovanie B Ano [ Nie
Pecéenie B3 Ano [ Nie
Fritovanie Bl Ana [ Nie
Vyprazanie (okrem materskych gkal) Ano [] Nie
Zapekanie ] Ano [ Nie
Priprava studenych pokrmov K Ano 0 Nie
ine:

* Je zariadenie Skolského stravovania zapojené do M Ano [ENie

Eurdpskeho programu na podporu spotreby ovocia a zeleniny
a vyrobkov z nich pre deti a Ziakov: ,Skolské ovocie

x Je zariadenie $kolského stravovania zapojené do . )
Eurépskeho programu na podporu spotreby — mlieka a | LJAno ElNie
mlietnych wvyrobkov pre deti materskych §kol, Ziakov
zakladnych $kél a pre Ziakov strednych $kol: ,Skolsky mlieény

program”,
Je moznost vyberu z viacerych druhov pokrmov? 1 Anc [F Nie
Moznost vyberu Ak ano, uvedte potet pokrmov:
pokrmov:
Je zabezpeceny B Ano [ Nie
Je zabezpefeny nepretriite [ Ano 5] Nie
Pitny rezim: Inak zabezpedeny: 0 Ano El Nie
Uvedte ako:
Vzorky hotovych pokrmav sa musia odoberat' do &istych, vyvaren yvch sklenenych
nadob s uzaverom. Na odber vzoriek hotovych pokrmov sa pouZivajl lyzice,
naberacky a dalSie pomécky vyhradené vyiucne na odber vzoriek, ktoré sti umyté a
vyvarené pri teplote 100°C pocas 15 minut. Vsetky sudasti hotového pokrmu sa
musia uchovavat osobitne v samostatnej nadobe. Ak je priloha hotového pokrmu
Odber vzoriek alebo ina sucast hotového pokrmu suc¢astou viacerych pokrmov, mozno uchovavat
pokrmov: fen jednu vzorku. Odobrata vzorka musi mat hmotnost najmenej 50 g, ak nejde o

kusovy tovar. Vzorky hotovych pokrmov odoberanych v teplom stave musia byt
uzavrete, urychlene schladené a pocas 48 hodin od skonéenia vydaja uchovavané
v chiadniCke pri teplote 2 °C az 6 °C. Po uplynuti 48 hodin musia byt vZorky
odstranené nedkodnym spdsobom; nesmii sa pouzit na spotrebu. Vzorky sa eviduju
na predpisanom tlacive denne.

*Friloha: Zaznam o odbere vzoriek hotovych pokrmov

Vydanie: 2

Ucinnost od: 1.6.2013
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IV. HYGIENICKE POZIADAVKY NA STAVEBNO-TECHNICKE RIESENIE, PRIESTOROVE
USPORIADANIE, VYBAVENIE, VNUTORNE CLENENIE
IV.A ZAKLADNE ROZDELENIE PRIESTOROV ZARIADENIA 3KOLSKEHO STRAVOVANIA
Vyrobna éast Ano [JNie
Odbytové &ast Ano [JNie
Skladova &ast Ano [ Nie
Druhy skiadov: Pocet:
Zikladné x suchy sklad I R Ano [ Nie
rozdelenie x chladny sklad [ Ano Nie
priestorov x chladeny sklad | ... [7Anc [ Nie
zariadenia x chladnicky Do Ano [ Nie
skolského x mraziarensky sklad 71 Ano [T Ni
stravovania; z ysKRA no '€
X mraznicky A Ano [ Nie
= sklad organického odpadu e, Ano [ Nie
x sklad DKP |, 1 Ano Nie
Ostatné priestory /fuvedte aké/; 1 Ano Nie

Rozdelenie jednotlivych priestorov:
$ — stavebne oddeleny priestor, P — prevadzkovo oddeleny priestor

*Uvedte rozdelenie jednotlivych priestorov prevadzky

2 2 [ Eg g - 2 5
w k= 53 £ k3 o g oy
23 |38, $23 msf|geg| it 52 g2
ESe | EET|ERF|S%g(SiT B3 222 5t
g E | Eg £V 8 £S5 &
P |P P P P P P [P |p = P P

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013
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fV.B STROJNO-TECHNOLOGICKE VYBAVENIE:

Uvedte zoznam strojno-technologickehe a uéelového vybavenia

- plynovy sporak 2x
- elektricky sporak 1x

l
i
Vyrobna cast:
{napr. varny kotol,
konvektomat)

Uvedte zoznam strojno-technclogického a GEetového vybavenia:

- nemame k dispozicii

Odbytova &ast:
{napr. vydajny
ohrievaci pult)

Uvedte zoznam strojno-technologického a Gceloveho vybavenia:

- elektricky mixer

- elektricky Slahac

- elektricka mikrovinna rara
Hruba
pripravovia:
{napr. skrabka
zamiakov)

*Priloha: Pédorys dispozicného clenenia prevadzky
Padarys vietkych miestnosti so zakreslenim rozmiestnema siroinolechinologickych zariadeni

IV.C HYGIENICKE POZIADAVKY:

(Vydanie: 2 Uginnost' od: 1.6.2013
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Podlahy: T Povrchy podlah sa musia udrziavat v neporusenom stave a musia byt fahko
y: Cistitelné a dezinfikovateing.
Stenv: Povrchy stien musia byt udrziavané v neporuSenom stave a musia byt fahko
y: Cistitelné a tam, kde je to potrebné, dezinfikovatelné.
Intenzita a farebnost umelého osvetlenia pracovnych miest s osobitnymi narokmi na
Osvetlenie: optickl kontrolu maiju byt také, aby umoznovali dokonald farebnu ostrost a rozlisovanie
podrobnosti do 1 mm. Umelé osvetienie ma mat biely farbu a intenzitu najmenej 500 Lx.
Spésob vetrania:
g ) ) O Ano [ Nie
* prirodzené vetranie (oknami i
Vetranie: o o _ [JAno [zj Nie
X ndtene (ventilator, vzduchotechnika) .
. O Ano K] Nie
% kombinované
Spésob vykurovania;
& Ano [ Nie
x centralne
] * iné {napr. elektrické lokalne vykurovacie zariadenie, Uvedte ake:
Vykurovanie: plynove lokalne vykurovacie zariadenie, vykurovanie na
tuhe palivo) ...............................................

IV.D INZINJERSKE SIETE, ODPADY:

Verejny zdroj pitnej vody: O Ano [JNie
x mestsky zdroj pitnej vody El Ano [ Nie
x obecny zdroj pitnej vody 0 Ano Nie
Nazov prevadzkovatela:

Zasobovanie “Priloha: Zmluva s prevadzkovatefom vodného zdroja

pitnou vodou: Vlastny zdroj pitnej vody: [ Ano [ Nie

(napr. studria)

Nazov zriadovatela:

Néazov prevadzkovatela;

Vydanie: 2

Uinnost od: 1.6.2013
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[E-MODEL PRIRUCKY SYSTEMU HACCP, PREVADZKOVEHO

—

*Priloha: Zmiuva s prevadzkovatefom vodného zdroja

Dezinfekciu pitnej vody zabezpeduje:

VEOLIA - Stredoslovenska vodarenska spolotnost

Frekvencia dezinfekcie:

Pouzité prostriedky na dezinfekciu:

Frekvencia kontroly

Kontrola kvality | Druh rozboru: Pocet rozborov:
pitnej vody: Uplny rozbor EAno OONie (...
Minimalny rozbor BAro ONie |

Odber vzoriek pitnej vody zabezpetuje:

Odber vzoriek VEOLIA - Stredosiovenska vodareriska spolocnost

pitnej vody:
Laboratérne rozbory vzoriek pitnej vody zabezpeduje akreditované laboratérium (uvedte
Zabezpeéenie nazov):
laboratérnych
rozborov:
*Priloha: Laboratérne protokoly z akreditovaného laboratéria
* centralne vodovodnym potrubim [J Ano E Nie
Z3sobovanie % lokalne (napr. elektricky bojler, plynovy bojler, prietokovy El Ano [ Nie
ohrievag)

teplou teélcou

vodOUJev ] Ak ano, uvedte sposob lokaineho zasobovania teplou teclcou
zabezpedené; vodou:

Verejna kanalizacia E Ano [J Nie
(mestska, obecna)

Nazov prevadzkovatela:

Odkanalizovanie:

*FPrifoha: zmluva s opravnenym subjektom na likvidaciu odpadovych véd

Iny spésob 1 Ano B Nie

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013 J




Kapitola &.: 1.

Strana 15
Celkovy pocdet strap: 20

ElAno [ Nie
[1Ano [JNie
[1Ano [JNie

| X septik

f * vlastna gisticka odpadovych vad
|

“Priloha: Zmiuyva s opravnenym subjektom na likvidaciy odpadovych ved
Atest o vodonegn‘e,c_)ustnosﬁ éumgg
! Frekvencia vyvazania:

f podfa potreby

[JAno [INie

Je kanalizacia napojena na lapaé tukoy

Zmesovy komunélny odpad (katalégové islo 20 03 01 )

Frekvencia odvozy odpadu:

1 tyZdriovy interval

Spdsob uskladnenia odpady:

Smetna nadoba

[JAno [JNie

Separacia odpadu

Sposob likvidacie odpadu:

Odpad
pady odvoz na skladky

Odberater odpadu:
FURA s.r.o. Rozhanovce

“Priloha: Zmiuva s odberateforn od padu

Biologicky rozlozitefny kuchynsky a restauracny odpad
(katalogoveé gislo 20 0108)

Frekvencia odvozy odpadu:
1 tyZdiiovy interval
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1

Sposob uskladnenia odpadu:
601 sud na kuchynsky odpad

Sposob likvidacie odpadu:

X iny sposob likvidacie odpadu

X spolu s komunalnym odpadom O Anc B Nie
* je zhromazdovany do vyhradenych uzatvaratelnych nadob, Fl Ano [J Nie
ktoreé majd oznadenie: material kategorie 3- NEURGENE NA
LUDSKU SPOTREBU
| Odberatel odpadu:
Fura s.r.o. Rozhanovce
“Priloha: Zmiuva s odberatefom odpadt
Tekuty odpad — Jedié tuky a oleje (katalogové cislo 20 04 25)
Frekvencia odvozu odpadu:
2 mesacny interval
Sposob uskladnenia odpadu:
Spodsob likvidacie odpadu:
x je zhromazdovany do vyhradenych uzatvaratelnych nadob, . .
ktoré majd oznacenie: material kategérie 3- NEURCENE NA & Ano [ Nie
LUDSKU SPOTREBU
x je zhromazdovany spolu s biologicky rozlozitelnym kuchynskym , )
a restauratnym odpadom do vyhradenych uzatvaraterl nych nadob, O Ano [ Nie
ktoré maju oznacenie: materidl kategorie 3 - NEURGENE NA
LUDSKU SPOTREBU
O Ano [ Nie

Odberatel odpadu:
FURA s. r. 0. Rozhanovce

*Priloha: Zmiuva s odberatefom odpadu

Ziarivky a iny odpad obsahujici ortut’ (zaradeny ako nebezpedény odpad)} (katalogové

¢islo 20 01 21)

Spdsob uskladnenia odpadu:

pol roény interval

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Spdsob likvidacie odpadu:
odvozom zo SJ

Odberate! odpadu:
FURA s. 1. 0. Rozhanovce

“Priloha. Zmiuva s odberatefom odpadu

ooPrpP

V zmysle platnej legislativy zamestnavatel zabezpetuje ochranné

zamestnancov §kolského stravovania na zaklade
prostriedkov podra profesijnych kategdrii zamestnancov.

pracovne prostriedky pre prevadzkovych
odporianého  zoznamu ochrannych pracovnych

[ Ano ] Nie

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Prevadzkovy poriadok pre zariadenia Skolsk&ho stravovania

V. POVINNOSTI A ZODPQVEDNOSTI

Povinnosti
a zodpovednosti
prevadzkovatela

zamestnavat' len osoby odborne spésobilé pre pracu a vykonavanie
epidemiologicky zavaznych &innosti, ktori majli primerané vedomosti o
manipulacii s potravinami a o predpisoch na zabezpedenie ich zdravotnej
neskodnosti a kvality,

viest zoznam zamestnancov s pracovnym zaradenim a s priebeznou
aktualiziciou ich zdravotnej a odbornej spbsobilosti,

pri vyrobe pokrmov a napojov postupovat podra hygienickych poziadaviek a
zasad spravnej vyrobnej praxe,

urit zamestnancov na vedenie dokumentacie v zmysle spravnej vyrobnej praxe,

zabezpetovat dodrZiavanie vyZivovej hodnoty jeddl a napojov v porovnani
s OVD,

ur€it zamestnanca zodpovedného za odber vzoriek pripravovanej stravy,
zabezpetovat' materidlno - technické vybavenie prevadzky,
zabezpeovat a kontrolovat hygienu prevadzkovych priestorov,
kontrolovat' dodrziavanie osobnej hygieny zamestancov,

zabezpecovat zakaz fajéenia, pouzivania alkoholickych népojov a omamnych
latok v prevadzke,

zabezpecovat, aby do prevadzky nevstupovali neopravneng osoby a zamedzit
vodeniu zvierat do priestorov stravovacieho zariadenia,

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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—
* pracovat' v zmysle jasne vymedzenej zodpovednosti najma pri preberani
surovin, ich skladovani, pri odbere vzoriek, pri priprave hotovych pokrmov a ich
podavani, pri udrZiavani gistoty a dezinfekcii v prevadzke, désledne dodrziavat
osobnu hygienu,
*  primanipulacii s pokrmami pracovat tak, aby bola zachovana ich zdravotna
neskodnost, vyZivova hodnota a zmyslové vlastnosti,
* vyludit neziaduce vplyvy pri technologickom postupe na kvalitu pokrmov,
* v pripade zistenia zdravotnej nevhodnosti pokrmov tieto vyradit,
Povinnosti * viest potrebni dokumentéciu podra nariadenia zodpovedného zamestnanca,
a zodpovednosti * zamestnanci musia byt odborne a zdravotne spésobili,
zamestnancov
*  pri navéteve svojho lekara pri ochoreni ho musia informovat, Ze vykonavaji
epidemiologicky zavaznu ginnost - pracu s potravinami,
* v pripade svojho ochorenia alebo ochorenia rodinnych prisiusnikov infekénym
ochorenim oznamit' tito skutoénost zamestnavatefovi,
* 20castnovat sa $koleni a dopinat si vedomosti v oblasti hygienickych
poziadaviek pri vyrobe, uchovavani a vydaji pokrmov,
* v prevadzke nefajtit, nepoZivat alkoholicke napoje a iné omamné latky.
VSTUPNE SKOLENIA — v ramci tohoto &kolenia je zamestnanec pouceny
veducim{ou) skolskej jedaine hned pri nastupe do zamestnania o svojich
povinnostiach na uréenom dseku, ako aj o svojich pracovnych povinnostiach resp.
pracovnej naplini
PRAVIDELNE SKOLENIA — vykonavaju sa minimaine 1x roéne, kde s
zamestnanci oboznamovani s najnovsimi pravnymi normami. ktoré v poslednom
koleni obdobi nadobudli platnost, napr.
olenia - Platné legislativne predpisy
zamestnancov - Systém HACCP, kritické kontroiné body

- Pouzivané formulare

- Zdravotne riziké pri manipulécii s potravinami — biologickeé,
mikrobiologické, chemické, fyzikalne

- Alergény

- Hygienicky a sanitaény reZim, osobna a prevadzkova hygiena

MIMORIADNE SKOLENIA

*Priloha: Zaznamy o $koleni zamestnancov

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Prilohy k prevadzkovému poriadku:

< Zriadovacia listina, vypis z obchodného registra, Zivhostensky list

< List vlastnictva, najomna zmluva

< Rozhodnutie 0 uvedeni priestorov do prevadzky

% Rozhodnutie o schvaleni prevadzkového poriadku

“ Zmluva o zvereni nehnutelného majetku do spravy

“ Zaznam o odbere vzoriek hotovych pokrmov
% Pddorys dispoziéného &lenenia prevadzky

< Poderys vietkych miestnosti so zakreslenim rozmiestnenia strojnotechnoelogickych zariadeni

% Zmluva s prevadzkovatelom vodneho zdroja

< Zmluva s opravnenym subjektom na likvidaciu odpadovych vod

< Zmluva s odberatefom zmesového komunalneho odpadu

< Zmluva s odberatefom biologicky rozlozitelného kuchynského a restauraéného odpadu

% Zmiuva s odberatelom tekutého odpadu - jedlé tuky a oleje

% Zmluva s odberatelom nebezpeéného odpadu

* Zaznam o evidencii odpadov

% Zoznam zamestnancov s pracovnym zaradenim, zdravotnou a odbornou spdsobilostou

¢ Zéznamy o $koleni zamestnancov

Vydanie: 2

Udinnost od: 1.6.2013




