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I. CHARAKTERISTIKA ZARTADENIA SKOLSKEHO STRAVOVANIA

Zriadbvatel:

Nezov/ meno:

Obec Simonovce
Adresa. sidlo/ miesto zriad'ovatela prisluSn6ho 2-riadEnia ikolskeho
stravovanta:

Simonovce l46,980 03 Simonovce

reo: 00319104

Fax: 56 66 352
e-mail: simonovce@simonovce.eu

Nazov zafladenta Skolskdho stravovania:

Skotskii jedaleri pri materskej Skole

Prev6dzkovatel:

Adresa, sidlo zariadenia Skolskeho stravovania:

980 03 Simonovce 167

rco:710106s22

Tel. dislo: 56 66 1 15

Fax:

e-mail:

Pr5vna

dokument6cia
opriiviujrica
prev5dzkovanie:

Zriad'ovacia listina

Vyi pis z obchodn6ho registra

Zivnostensk:i list

lni dokument:

EJ Ano E Nie

! Ano B ttie

fl Ano E Nie

Uvedte aki:

'Priloha: Zriadovacia listina, vipis z obchodneho registra, Zivnostenski list
List vlastnictva, nAjomna zmluva

Rozhodnutie o uvedeni priestorov do prevadzky
Zmluva o zvereni nehnutelneho majetku do spr1vy

Vedfci(a)
zariadenia

Meno a priezvisko: Mgr. Klaudia Petikov5
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ikolskdho
stravovania: Tel. dislo: 0917 571 072

Fax:

e-mail;

Kuchar(ka):

Meno a priez'/tskc,t

Vojtech Boh6
Funkcia:

kuch6r

Podet:

1

Zamestnanci: Ini zamestnanci:

Funkcie: Poiet:

I vyoanie: z I Ueinnosf od: 1.6.2019 Itl,
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II. CHARAKTERISTIKA CINNOSTI ZARIADENIA SXOI-SXENO STRAVOVANIA

Urienie rozsahu
iinnosti zariadenia
Skolsk6ho
stravovania:

Srotska leaatei

Skolska jedaleti s pripravou pokrmov

Skolsk6ledaleri s pripravou a distribiciou pokrmov

In6 6innosti (napr. podnikatetsk6 dinnost', bufety, automaty)

El Ano E t,tie

B Ano E Nie

E Ano E ruie

Vfdajni Skolsk6 jed6tei

Vldajna Skolska jedaleri s ejastodnou pripravou pokrmov

Vldaj pokrmov je realizovany don65kou pokrmov

In6 6innosti (napr. podnikatelsk6 dinnost,, bufety, automaty)

E Ano E ruie

Ano E Nie

Kategorizdcia
stravnikov:

Pokrmy si urien6 pre:

Matersk6 Skoly

l. stuperi zakladnich 5k0l

ll. stuperi zdkladn!ch 5k6l

Stredn6 5koly

Internatne zariadenia

Specidlne rnj'chovne zariadenia (diagnostick6 centra,
reedukadn6 domovy, liedebno-vlichovn6 sanat6ri6)

Stravnikov vyzaduj0cich si di6tne srravovante

Dospellich stravnikov Skoly a Skolskeho zariadenia

Ine fyzicke osoby (cudzi stravnici, dOchodcovia a pod.)

lne: ...

E Ano I Nie

E Ano E Nie

E Ano El ttie

E Ano El ttie

E Ano El ttie

fl Ano El Nie

E Ano E nie

E Ano El titie

El Ano E Nie

ll Ano E ttie

Organiz5cia
previidzky
zariadenia
Skolsk6ho
stravovania:

Zmennost' prevadzky zariadenia Skolsk6ho stravovania:

Jednozmenn6 prevadzka
Prevadzkovi das: od l.?p...... do ..ri,:te.......

Dvojzmennd prev6dzka
Prevadzkovi eas 1. zmena: od .......... do ..............

Prevedzkovy das 2. zmena: od .......... do..............

E Ano fl tlie

B Ano fl Nie

Casovf harmonogram pripravy pokrmov:

I Vydanie 2 | Ueinnosl od: 1.6.2013 -l
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Raiajky:

Desiata:

Obed:

Olovrant:

Vedera:

Druhd vedera:

od .......... do ..............

od 9,qa...... do . t.q..op.......

oo .9,00..... 00 ...11,aa......

od J.3 rp..... do..#.q0.......

od.......... do..............

oo......... do..............

Casovi harmonogram vidaja pokrmov:

Raiajky:

Obed:

Olovrant:

Vedera:

Druhe veeera:

od .......... do .............

od J.q.p.q.... do .lp.:r5......

od .i1.30.... do ..t:.0a......

oo 1r,00..... do .1r.30......

oo.......... do.............

od .......... do .......... ..

Casovi harmonogram expedicie pokrmov:

Raiajky:

Obed:

Olovrant:

Vedera:

Druhe ve6era:

od.......... do..............

od .......... do ..............

od .......... do..............

od.......... do..............

oo .......... do ..............

od .......... do ..............

Kapacita
zariadenia
Skolsk6ho
stravovania:

vi/robna kapacita zariadenia Skotskeho stravovania; I :T"'

Priemern6 mnozstvo pripravovanich pokrmov denne
Poaet:

46

Priemern6 mnozstvo vydanych pokrmov denne
(vzfahuje sa aj na such6 baliiky)

Poeet:

46

Priemern6 mno2stvo expedovanich pokrmov denne do inej
vlidajnej Skolskej prevadzky

Podet:

0

Preprava pokrmov
do inej Wdajnej
Skolskej
prev6dzky:

Preprava pokrmov je realizovan6:

Dopravn!m prostriedkom

Iny sposob (napr. ruany vozik)

E Ano E ttie

0 Ano E Nie

I 
Vydanie: 2 

| 
Udinnosl od: 1.6.20i3 ]
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Expediin6 miesta:
(miesta, kde so poktmy
dov62oji)

Nazov a adresa prevAdzky:

Sposob prihlasovania a odhlasovanra:

Casprihiasovania: od................ ao......................

Casodhlasovania: od................ do......................

Je zabezpeaeny p"o"gogi.ry oor@ rui"
Vikon pedagogrckeho dozoru je umiestneni na vrditetnom I _
mreste v stravovacom zariadeni: I E Ano El t'lie

Sp6sob a ias
prihlasovania
a odhlasovania
stravy:
(nopr. telefonicky,
osobne, e-moilom -
uvedte voiu e-mailovi
adresu )

Zabezpe6enie
pedagogick6ho
qozoru:

Zariadenie
akolsk6ho
stravovania je
prev6dzkovan6:

NepretrZite

Len podas Skolsk6ho roka

Aj v aase letnych pr6zdnin (napr. podl'a harmonogramu

zriad'ovatel'a)

E Ano El Nie

fl Ano E Nie

E Ano I Nie
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III. ZABEZPEEENIE PRIPRAVY A PODAVANIA POKRMOV A NAPOJOV

III.A ZASOBOVANIE

Zesobovanie je zabezpeden6:

Dovozom

N6kupom

V pripade nakupu je pouZiti:
x vlastni dopravny prostriedok

x iny spOsob (napr. rudn! vozik)

El Ano fl Nie

I Ano E ttie
Zabezpeienie
zdsobovania:

fl Ano I ttie

I Ano fl t'tie

Frekvencia
zisobovania:
(dennd, tyiidennd,
podla potreby;
rozdelte podlb druhu
potrovinovich
komodit (mlieko,

mdso, zelenino
o pod.)

mlieene vlrobky - tfzdenne
zelenina - ovocie - tlZdenne
cestoviny - tlZdenne
rybie meso - podla pokeby
meso - podfa potreby
pedivo - podfa potreby

Jednotliv6 potravinov6 komodity sa zabezpeaujf na zeklade najni2sej
sumy a kvality:

Kaufland, Tesco, Coop jednota,
B65tiov5 K65ik M6ria, MARIKA, Jebo-chtebo

OKMIX - mesiareti - mesov6 vVrobkv

Doddvatelia
surovin:
(vymenujte
doddvatelov podlo
druhu jednotlivich
potrdvinovich
komodit)

Preberanie
surovin
zabezpeiuje;
(nopr. vedica
ikolskej jeddlne,
kuchdrko a pod.)

i,4eno a priezvisko, funkcia:

Mgr. Klaudia Petikov6, ved0ca Skolskej jed6lne
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Dodan:;'tovar sa prehera na zeklade dodacieho tistu, kontroluie sa dodand mnolsfuo, kvalita, neporusenost,
obalov. datum spotreby.
Tovar sa uskladhuie v prislusnom sklade podfa druhu tovaru Dodevabf privezie tovar vlastnym dopravrtymprost:ied!<?!), ktori nusi byt'iisti a zabezpeieni tak, aby chren potraviny pred rizikom koniamin1cie a
mechanickeho poskodenia. Ak uvedenym poziadavkam nevyhovuje, potraviny nesmt.t byt'prevzatti,.

III.B PR|PMVA POKRMOV A NAPOJOV

Kategoriz5cia
pokrmov:

a/ tepelne upravene pokrmy

b/ tepelne neupraven6 pokrmy

d/ tepl6 a studene napoje

Pouiit6
materi6lno-
spotrebn6 normy
a receptfry:

Pokrmy v zariadeni 5kolsk6ho stravovania sa pripravuji podta:

Materiaino-spotrebn6 normy a receptiry, kto16 charakterizui0
prislusnu 0zemnU oblast 2011 pre Skolskd stravovanie

Materielno-spotrebn6 normy a receptiry pre dietny stravovaci
system v skolskom stravovani (2008)

Di6tny stravovaci
reiim:

Poskytovanie di6tneho stravovania:

Setriaca dieta

Diabetickd dieta

Bezglut6nove (bezlepkov6) dieta

fl Ano E t'tie

I Ano El ttie

E Ano E nie

Zabezpedenie di6tneho stravovania:

Dieta je zabezpeaen6 zariadenim Skolskeho stravovania
Di6ta je zabezpeeend don5skou zakonnim z6stupcom
stravnika

E Ano El ttie

I Ano I t,tie

Pokrmy pre

stravnikov
v ,,hmotnej nidzi":

Poskytovanie pokrmov pre stravnikov v hmotnej n0dzi: E Ano El t'tie

Stravnikom v,,hmotnej n[dzi" sri poskytovan6:

Tep16 pokrmy

Suchy balidek

E Ano E tie

S Ano I ttie

I 
vyoanie: z 

I 
ueinnost oo: r.o.zors ]
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Zabezpeeenie pokrmov pre stravnikov v ,,hmotnej nUdzi,,:

Pokrmy si zabezpeden6:

Zriad'ovatelom prostrednictvom Skoly (od inlich dod6vatelov
napr. z lahodkarenskej vyroby, z maloobchodne.i siete a pod.)

Pripravovan6 v zariadeni Skolsk6ho srravovanta

Konzum6cia pokrmov pre stravnikov v,,hmotnej n0dzi,,

V zariadeni Skolsk6ho stravovania (v jedalni)

V priestoroch Skoly (napr. trieda)

I Ano $ t tie

I Ano E t'tie

S Ano I Nie

I Ano fl Nie

Druhy pokrmov
a nipojov, ktor6
sa v prevddzke
pripravujf/
vydivaji/ sa s nim
manipuluje:

Nepoje

Natrerl(y

chlieb.oadivo 

-

ZAvarky

PoCvky

Fokrmy z fivadzbho mas;

E Ano E Nie

E Ano E Nie

E Ano E Nie

S Ano I Nie

E Ano D Nie

I Ano D Nie
Pokrmy z bravaoveho mdsa E Ano E Nie

Pokrmy z telacieho mesa I Ano fi Nie

Pokrmy z hydiny E Ano E Nie
Pokrmy z rybieho masa E Ano E Nie

Pokrmy z vnUtornosti fl Ano I Nie

Pokrmy z mleteho masa a polomasit6 pokrmy fl Ano I Nie

Pokrmy bezmdsite E Ano E Nie

Pokrmy m0ane @ Ano ! Nie

Posipky EJ Ano fl Nie

Prilohy fl Ano I Nie

Privarky @ Ano ! Nie

Omaiky El Ano E Nie

Komp6ty E Ano I Nie

M0dniky I Ano I Nie

Ovocie E Ano E Nie

Pizza fl Ano fl Nie

Doplnkov6 pokrmy

sAat- El Ano n Nie

E Ano E Nie

Pouiivan6
technologick6
postupy:

Varenie E Ano ! Nie

Varenie v pare E Ano E t'iie

Dusenie El Ano I Nie

I vyoanie: 2 | Ueinnosf od: 1.6.2013 I
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Grilovanie

Peienie

-

Vypr azanie (okrem materskych Skdt)

t"t"-"*
Priprava studenych pokrmov

E Ano E trtte

[l Ano I Nie

8l Ano E ttie

8l Ano El nie

E Ano El t'tie

El Ano E trlie

tne.

Realizdcia

iko lsk'/ch
programov:

x Je zariadenie Skolskeho stravovania zaooiene do
Europskeho programu na podporu spotreby ovocia a zelenrnv
a virobkov z nich pre deti a ziakov: ,,Skolske ovocte-

r Je zariadenie Skolskeho stravovania zapoiene do
Europskeho programu na podporu spotreby mlieka a
mliednych vyrobkov pre deti matersklich SkOl, Ziakov
zakladnlich 5k0l a pre ziakov strednych Sk6l; ,,Skolsky mliedny
program".

E Ano E ruie

E Ano E Nie

Moinost' vriberu
pokrmov:

Je moznost vyberu z viacenich druhov pokrmov?

Ak ano, uved'te poeet pokrmov:
E Ano El Nie

Pitnf reiim:

Je zabezpedeny

Je zabezpeeenli nepretrZite

Inak zabezpedeny:

Uved'te ako:

S Ano I ttie

E Ano E trtie

E Ano E ttie

Odber vzoriek
pokrmov:

Vzorky hotovich pokrmov sa musia odoberat'do eisuch, vyvarenich sktenenych
nAdob s uzaverom. Na odber vzoriek hotovich pokrmov sa pouZivaju tyhice, 

-

naberaeky a d'al'ie pomOcky vyhraden6 vyluine na odber vzoriek, ktor6 s0 umyte a
vyvaren6 pri teplote 100'C podas 1S minut. VSetky sueasti hotov'ho pokrmu sa
musia uchoveva( osobitne v samostatnej n+dobe. Ak je priloha hotov'ho pokrmu
alebo inA s06ast'hotoveho pokrmu sueasbu viacerych pokrmov, mozno uchovAvat
len jednu vzorku. Odobrat1 vzorka musi mat hmotnost' najmenej S0 g, ak nejde o
kusovi tovar. Vzorky hotovi,ch pokrmov odoberanych v teplom stave musia byt'
uzavret', urychlene schladene a poeas 48 hodin od skoneenia vydaja uchov|vane
v chladnieke pri teplote 2 "C aZ 6 "C. Po uplynuti 48 hodin musia by( vzorky
odstenene neSkodnym spjsobom: nesmi sa pouzit'na spotrebu. Vzorky sa eviduju
na predpisanom tlaiive denne.

.Priloha: Zeznam o odbere vzo ek hotovich pokrmav

lvydanie: 
2 

lu.innosrod: 
i.6.2013 ]



Ae nE;{o'p'Cdb-Fi,C;; Kapilola a.: 1.

Strana 11
Celkovi poaet stdn:20

iVydanie: 2 I Ueinnost,od: i.6.201g Irl----'--'---



DEL PRIRUCT<Y SYSTEMU HACCP, PR.EVADZ}<
PORI,ADI<U A SANITACNEHO PROGRAMU

PRE zARIADENIA ST<OLSKEHO STRAVOVANIA
Celkovi poael sifan 20

Prevadzk e zariadeii ia Skotskelio stravovania

IV.B STROJNO-TECHNOLOGICKE VYBAVENIE:

V'irobnd iast:
(nopr. vorni kotol,
konvektom0t)

Uved'te zoznam strojno-technologickeho a uaelov6ho vybavenia:

- plynovy spor6k 2x
- elektricki spor6k 1x

odbytov6 ias{:
(nopr. vy)do1ny

ohrievoci pult)

Uvedte zoznam strolno{echnologick6ho a Lidelov6ho vybavenia.

- nem6me k dispozicii

Hrubd
pripravovia:
(nopr. ikrobko
zomt0Kov)

Uved te zoznam strojnolechnologickeho a

- elektrickY mixer
- elektricki Sl'ahac
- elektricke mikrovlnna r0ra

Uaeloveho vybavenia

Priloha. P6dorys displ
Pbdorys vSett

)zineho 6lenenta prevedzky
<ich n€stnoslt sa zakreslenin rozmteslnenE slrojnalechoalogtckich zariadeni

IV.C HYGIENICKE POZIADAVKY:

Vydanie.2 Uainnost' od: 1.6.2013
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Povrchy podl6h sa musia udrziavat,v neporusenom stave a musia byt,fahko
distitef n6 a dezinfikovateln6.

Povrchy.stien musia byt'udrZiavan6 v neporuSenom stave a musia byt,tahkodistitelne a tam, kde je to potrebn6, dezinfikovatelne.

Osvetlenie:
Intenzita a farebnost' umeleho osve enia pracovnych miest s osobitnymj narokmi naoptickli kontrolu maji byt tak6, aby umozriovali ootonaro iarlonJ ostrost. a rozrisovaniepodrobnosti do 1 mm. Umel6 osveflenie m6 mat'bielu tarbu a inGnzitu najmenej 500 Lx.

Sp6sob vetrania:

r prrrodzen6 vetranie (oknamj)

)( nUtene (ventilator, vzduchotechnika)
x kombinovane

! Ano I ttie

E Ano [| ttie

E Ano fr tlie

Vykurovanie:

Sp6sob vykurovania:

x centralne

l<. ine (napr. elektricke lok6lne vykurovacie zariadenje,
plynov6 lokalne vykurovacie zariadenie, vykurovanie na
tuh6 palivo)

El Ano fl ttie

Uved'te ak6:

IV.D INZINIERsKE SIETE, ODPADY:

Zdsobovanie
pitnou vodou:

Verejn!' zdroj pitnej vody:

mestsk)i zdroj pitnej vody

obecnf zdroj pitnej vody

E Ano fl trtie

I Ano $ Nie

Vlastni zdroj pitnej vody:
(napr. studha)

Nazov prev6dzkovatefa:

I Vydanie:2 
ludinnorroo, t.o.zots I
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'Priloha: Zmluva s prevadzkovatefom vodn6ho zdroja
Dezinfekcru pitne.j vody zabezpeduJe:

VEOLIA - Stredoslovenskil voddrerisk6 spolodnost,

Kontrola kvality
pitnej vody:

Druh rozboru.

Uplny rozbor

Minim6lny rozbor

E Ano fl Nie

E Ano E t'tie

Poiet rozborov:

Odber vzoriek pitnej vody zabezpedu.je:

VEOLIA - Stredoslovensk6 voddrerisk5 spolodnost,

Zabezpeienie
laborat6rnych
rozborov:

LaboEtorne rozbory vzoriek pitnej vody zabezp"drl" 
"kr"ditou"r," 

l"bor"t6riurrlr*dGnazov):

-Priloha. Laborat'rne protokoly z akreditovan,ho laborat,ria

Z6sobovanie
teplou tei0cou
vodou je
zabezpeien6:

r centrelne vodovodn!m potrubim

:.llf1!: (napr. elektricki bojter, ptynovi bojter. prietokovli
onflevac)

Ak 
,eno, uved\e sp1sob tokatneho z6sobovania teptou teiitcou

vo00u.

I Ano El ttie

El Ano E Nie

Odkanalizovanie:

Verejni kanaliz6cia
(mestsk6, obecne)

I 
vydanre: 2 

ludinnosr od: j.6.2013 I
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I Zumpa

r septik

r vlastnd iistiaka odpadovlch v6d

El Ano f1 Nie

L-J Ano Ll Nie

L_J Ano LJ Nie

Vojtech Czene - fyzickdosoba _ na zekladedohody o vykonanje prdce

'&:,T'tgu,;'n:7:::i:'r:::/*'m 
na t ikv id.ciu odpadovic h v6d

podfa potreby

Je kanaliz6cia napojene na lapaa tukov

Zmesovi komundlny odpad (katat6gov6 dislo 20 03 Oi)
Frekvencia odvozu odpadLr

1 tlizd,iovi interval

Spdsob likvid6cie odpadu:

odvoz na sklddky

FORA s.r.o. Rozhanovce

Frekvencia odvozu odpadu:
'1 tfZdrlovf interval
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Sposob uskladnenia odpadu:

601 sud na kuchynskf odpad

Sposob likvtd6cie odpadu:

x spolu s komun6lnym odpadom

,x. Je zhromazdovani do vyhradenych uzatvaratefnVch nadob

ffi.ilA,$.#iil, materiet katesorie 3_ NEURaENE NA

E Ano El Nie

E Ano E Nie

F0ra s.r.o. Rozhanovce

Tekuti odpad -Jedt6 tuky a oteje (katat6gov6 disto 20 Ol 25I

Frekvencia odvozu odpadu j

2 mesadni interval

Spdsob uskladnenia odpadu:

x le zhromazdovanli do vyhradenych uzatvdrateln\ich nadob.
Krore malu oznadenie: material kategorie 3_ NEURdENE NA
I-UDSKU SPOTREBU

x jezhromaZdovani spolu s biologicky rozlozitelnim kuchynskVm
a. reStauradnim odpadom do vyhraden)rch uzatvaratetnVcir naJ'oO
Krore maJu oznae enie: materi6l kategorie 3 _ NEURCENE NA
I]UDSKU SPOTREBU

t in:i'sposob likvidacje odoadu

El Ano E Nie

E Ano I trtie

E Ano E trtie

fURn s. r. o. Rozhanovce

Ziarivky a ini odpad oO"^ni
dislo 20 01 211

Spdsob uskladnenia odpadu:

pol rodnli interval

I 
vydanie: 2 | Udinnost od: 1.6.2013 -l
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Sposob likvidacie odpadu:

odvozom zo SJ

FURA s. r. o Rozhanovce

'Priloha. Zmtuva s odberatelom

y"'#{il""i:x'J"i.iTi,J:iy:ffi:l:y:terzabe'zpeduieochrann.tr
prost,edkov podra proresrjn!,ch -"i"*ll,:i]lg#'';ffH".5i:T;ffi"::[YJ"'fr"fl1?::ffXy:l

I vydanre.z 
I ueinnost od: .1.6.20.13 I
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V. POVINNOSTI A ZODPOVEDNOSTI

. zamestn6vat' len osoby odborne sp6sobil6 pre pr6cu a vykonavante
epidemiologicky 26vazn:/ch dinnosti. ktori majLl primeran6 vedomostr o
manipulacii s potravinami a o predpisoch na zabezpedenie ich zdravotnej
neSkodnosti a kvality,

. vrest zoznam zamestnancov s pracovnym zaradenim a s priebeznou
aktualizaciou ich zdravotnej a odbornej sp6sobilosti,

. pri vyrobe pokrmov a n6pojov postupovat, podla hygienickich poziadaviek a
zasad sprevnej virobnej praxe,

. ureif zamestnancov na vedenie dokumentecje v zmysle spravnej vll,robnej praxe,

Povinnosti | ' zabezpeaovat' dodr2iavanie vlZivovej hodnotyjediil a napojov v porovnani
a zodpovednosti ] sOVD,

prev6dzkovatel'a | ...,

] 
. urcrr zamestnanca zodpovedn6ho za odber vzorjek pripravovanej stravy,

. zabezpedovat' materielno - technick6 vybavenie prevedzky,

. zabezpedovaf a kontrolovat'hygienu prevadzkov:ich priestorov,

. kontrolovat'dodr:iavanie osobnej hygienyzamestancov,

. zabezpedovat' zakaz f'aenia, pouzivanja alkoholickich napojov a omamnycn
l6tok v prevedzke.

. zabezpedovat, aby do prevadzky nevstupovali neopravnene osoby a zamedzjt,
vodeniu zvierat do priestorov stravovacieho zariadenia.

I Vycanie: 2 | Udinnost od: 1.6.2013 I'1r
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Povinnosti
a zodpovednosti
zamestnancov

. pracovat' v zmysle jasne vymedzenej zodpovednosti najma pri preberani
surovin, 

_ 
ich skladovani, pri odbere vzoriek, pri priprav; hoiovych pokrmov a ichpodavani, pri udrziavani distoty a dezinfekcii v prevadzke, dosredne dodrziavaf

osobn0 hygjenu,

o pri-manipul6cii s pokrmami pracovat tak, aby bola zachovana ich zdravotn6
neskodnost', vizivova hodnota a zmyslov6 ilastnosti.

. vyhidit'neziaduce vplyvy pri technologickom postupe na kvalitu pokrmov.

. v pripade zistenia zdravotnej nevhodnosti pokrmov tieto vyradit,,

. vtest'potrebn0 dokumentaciu podla nariadeniazodpovedn6hozamesrnanca.

. zamestnanci musia byt'odborne a zdravotne sposobili,

. pri. n6v5teve svojho lekara pri ochoreni ho musia informovat, 2e vykonAvaju
eptdemiologicky 26vaznU dinnost,- pracu s potravinami.

. v pripade svojho ochorenia alebo ochorenia rodinnych prislusnikov infekdnlm
ochorenim oznamit' tuto skutodnost zamestndvatelovi,'

. zodastiovat'sa Skoleni a dopidat,si vedomosti v oblasti hygienickych
poZiadaviek pri v:irobe, uchovavani a vlidaji pokrmov,

. v prev6dzke nefajdit', nepoZivat' alkoholick6 n6poje a in6 omamn6 latky.

5kolenia
zamestnancov

VSTUPNE SKOLENIA - v ramci tohoto Skolenia je zamestnanec poueenli
ved0cim(ou) Skolskej jeddrlne hned'pri n6stupe do zamestnania o svojich 

'
povinnostiach na urdenom dseku, ako aj o svojich pracovn/ch povinnostiach resp.
pracovnej naplni

PRAVIDELNE SKOLENIA - vykonevajU sa minim5lne 1x roene, kde su
zamestnanci oboznamovani s najnovsimi pr6vnymi normami, ktore v poslednom
obdobi nadobudli platnost', napr.

- Platn6 legislativne predpisy
- System HACCP, kritickd kontroln€ body- PouZivane formu16re
- Zdravotn6 rizik6 pri manipul6cii s potravinami _ biologickd,

mikrobiologick6, chemick6, fyzikelne
- Alerg6ny
- Hygienicky a sanitaeny rezim, osobna a prevadzkove hygiena

MIMORIADNE SKOLENIA

*Priloha: Z6znamy o !;koleni zamestnancov

I VyOanie: Z I Udinnostod: i.6.2013 I
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Prilohy k prev6dzkov6mu poriadku:

* Ztiadovacia listjna, v)tpjs z obchodn6ho registra, Zivnostenskv list
.:. List vlastnictva, nejomne zmtuva

* Rozhodnutie o uvedeni prlestorov do prevadzky
.l Rozhodnutie o schvaleni prevddzkov6ho poriadku
.l Zmluva o zvereni nehnutefn6ho majetku do spravy
, Zeznam o odbere vzoriek hotovich pokrmov
.l Podorys dispozien6ho dlenenia prev6dzky

l' Pddorys vsetkych miestnosti so zakreslenim rozmiestnenia strojnotechnologick)tch zariadeni
.1. Zmluva s prevadzkovatefom vodn6ho zdroja
.:. Zmluva s opr6vnenym subjektom na likviddrciu odpadovich vod
* Zmluva s odberatefom zmesov6ho komunalneho odpadu

'l zmluva s odberaterom bioiogicky rozrozitetneho kuchynsk6ho a restauradn6ho odpadu
l. Zmluva s odberatelom tekuteho odpadu - jedl6 tuky a oleje
r.. Zmluva s odberatelom nebezpeineho odpadu
.,. Zeznam o evidencii odpadov

, zoznam zamestnancov s pracovnim zaradenim, zdravotnou a odbornou sposobirost'ou
* Zaznamy o Skoleni zamestnancov

Udinnost od: '1.6.2013


